
PASTA FRESCA
Ravioli di zucca con funghi porcini trifolati

SECONDO
Coscia di coniglio alla cacciatora con morbida polenta

D A L L A  C U C I N A

Di mele e cannella, frolla fondente

D O LC E

MENU ALTERNATIVO
I l  p r a n zo  d e l l a  Fe s ta

Bollicina di benvenuto

IL TAGLIERE DELLA LOCANDA
Selezione di salumi del territorio, tra cui Maiale Nero di Lomellina e Salame della Duja,

accompagnati da patè d’oca, selezione di formaggi e preparazioni della casa, 
come la nostra focaccia nera.

P E R  I N I Z I A R E

45 € a persona
Acqua e caffè inclusi

2 7  S E T T E M B R E  2 0 2 6  •  P R A N Z O

CROSTATA
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